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GRIDDLE PLATE, TIEF, GLATT, 230 V, BARTSCHER [9408050]

Bartscher Griddleplatte; Material Bratflache: Stahl, glatt; Temperaturbereich:
50-300 °C; Betrieb: Strom, 230 V, 3 kW; AuBenmaRe (B x T x H): 32,5 x 58 x
31 cm;

Kochflache: 32 x 48 cm; Gewicht: 21,2 kg

GRIDDLE PLATE, TIEF, GLATT, GAS, BARTSCHER [8607204]
Bartscher Griddleplatte; Material Bratflache: Stahl, glatt; Temperaturbereich:
50-270 °C; Betrieb: Gas (4 kW); Propandiisen beigelegt; AuRenmafe (B x T x
H): 32,5 x 58 x 31 cm; Kochflache: 32 x 48 cm; Gewicht: 24 kg

GRIDDLE PLATE, TIEF, GERILLT, 230 V, BARTSCHER [4439459]

Bartscher Griddleplatte; Material Bratflache: Stahl, gerillt; Temperaturbereich:
50-300 °C; Betrieb: Strom, 230 V, 3 kW; AuBenmaRe (B x T x H): 32,5 x 58 x
31 cm;

Kochflache: 32 x 48 cm; Gewicht: 21,2 kg

GRIDDLE PLATE, KLEIN, GLATT, 230 V, KRAMPOUZ [5912358]

Krampouz Griddleplatte; Material Bratflache: Stahl, glatt; Temperaturbereich:
50-300 °C; AuBenmale (B x T x H): 39,5 x 38 x 21,5 cm; Kochflache: 34 x

34 cm;

Anschlusswert: 230V / 1,6 kW; Gewicht: 11 kg

GRIDDLE PLATE, QUER (SMALL), GLATT, GAS, KRAMPOUZ [9254728]

- Krampouz Griddleplatte; Material Bratflache: Gusseisen, emailliert, glatt;

Temperaturbereich: 50-300 °C; Betrieb: Gas (3,5 kW); Propandiisen beigelegt;

- AuBenmale (B x T x H): 55 x 48,5 x 23,1 cm; Kochfldche: 48,2 x 40,9 cm

GRIDDLE PLATE, TIEF, GLATT, 230 V, KRAMPOUZ [1807942]
/ Krampouz Griddleplatte; Material Bratflache: Stahl, glatt; Temperaturbereich:

26,3 cm; Gewicht: 19 kg

= yi 50-300 °C; Betrieb: Strom, 230V, 3,6 kW; Aullenmalie (B x T x H): 40 x 69 x
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GRIDDLE PLATE, TIEF, GLATT, GAS, KRAMPOUZ [4928412]

Krampouz Griddleplatte; Material Bratflache: Stahl, glatt; Temperaturbereich:

50-300 °C; Betrieb: Gas (4,5 kW); Propandiisen beigelegt; AuBenmaRe (B x T x € 860,00
H): 40 x 69 x 26,3 cm; Gewicht: 20 kg

GRIDDLE PLATE, TIEF, GERILLT, 230 V, KRAMPOUZ [2935177]

Krampouz Griddleplatte; Material Bratflache: Gusseisen, emailliert, gerillt;
Temperaturbereich: 50-300 °C; Betrieb: Strom, 230 V, 3,6 kW: AuRenmafe (B x € 244,00
T x H): 40 x 69 x 26,3 cm; Gewicht: 19 kg

GRIDDLE PLATE XL, GLATT, 230 V, KRAMPOUZ [1239721]

Krampouz Griddleplatte; Material Bratflache: Stahl, glatt; Temperaturbereich:

50-300 °C; Betrieb: Strom, 230 V; zwei Thermostate; AuRenmaBe (Bx T xH): € 639,70
70x376x23cm

BAIN MARIES

BAIN-MARIE mit Hahn, GN 1/1, 230 V/ 1,2 KW, BARTSCHER [7721027]
Bartscher Bain-Marie; Anzahl Becken: 1; GN: 1/1 ; Betrieb: Strom (230 V, 1,2
kW); Male (B x T x H): 338 x 540 x 248 mm; Gewicht: 10,6 kg

€ 289,00

BAIN-MARIE ohne Hahn, 3X 1/3 GN, 150 MM, 230V / 1,2 KW, BARTSCHER

[2364484]

Bartscher Bain-Marie; Anzahl Becken: 1; GNs: 3x 1/3; Betrieb: Strom (230 V, 1,2 € 266,00
kW); Male (B x T x H): 338 x 540 x 248 mm; Gewicht: 10,6 kg

BAIN-MARIE KONSOLE, KRAMPOUZ, 230 V [3189320]

Bain-Marie passend fiir Konsole Seite; Temperatur: 35-95 °C; AuBenmale (B x

T x H):203x654%225 mm; Einsédtze: 3 x GN 1/6 (max. 150 mm); Anschlusswert: € 558,00
230V /0,8 kW

BAIN-MARIE, GN 1/1, GAS / 1,8 KW - FIAMMA [4481744]

Mit der Gas Bain-Marie von Fiamma konnen Speisen schonend warmgehalten

werden. Das Gerat ist aus rostfreiem Edelstahl gefertigt so dass ein

hygienischer Umgang mit Speisen gewahrleistet ist. Das Gerat ist fir € 422,00
dauerhaften gewerblichen Einsatz geeignet bei 35°- 85° C. (ohne GN Behélter,

inkl. Einbau) AuBenmaBe (BxTxH): 365 x 575 x 305 mm; Einsatze: GN 1/1 oder

3 x GN 1/3 Tiefe max. 200 mm Anschlusswert: Gas - 1,8 kW; Art.-Nr.: 6010

BAIN-MARIE, HOTPOT 2 X 6,5 LITER, 230 V/ 0,4 KW (2 X 0,2 KW),
BARTSCHER [6045611]

Bartscher Bain-Marie Hotpot; Temperaturbereich: 35-95 °C; Topfe: 2x 6,5,
getrennt regelbar; Betrieb: Strom (230 V, 0,4 kW); Mae (B x T x H): 505 x 280 x
320 mm; Gewicht: 7,9 kg

€ 537,00
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BAIN-MARIE, HOTPOT 4 X 3,5 LITER, 230 V/ 0,6 KW (2 X 0,3 KW),

BARTSCHER [8602518]

Bartscher Bain-Marie Hotpot; Temperaturbereich: 35-95 °C; Topfe: 4x 3,5 L, € 703,00
getrennt regelbar; Betrieb: Strom (230 V, 0,6 kW); MaRe (B x T x H): 415 x 415 x

320 mm; Gewicht: 10,7 kg

FRITTEUSE, 6 LITER, 230 V / 3,3 KW, BARTSCHER [9861276]
Bartscher Fritteuse; Beckeninhalt: 1x 6 L; Anzahl Korbe: 1; Betrieb: Strom
(230 V, 3,3 kW); Malke (B x T x H): 400 x 600 x 290 mm; Gewicht: 17,8 kg

€ 1.542,00

FRITTEUSE, 2 X 10 LITER, 230 V/ 2 X 3,2 KW, ROYAL CATERING [2186259]
Royal Catering Fritteuse; zwei Becken a 10 Liter; 2 x 3,2 kW; max. € 56200
Temperatur: 200 °C; AuBenmale (L x T x H): 56,5 x 43,5 x 28 cm

FRITTEUSE, 2 X 8 LITER, GAS / 13,4 KW, BARTSCHER [5414073]
Bartscher Fritteuse; Beckeninhalt: 2x 8L; Anzahl Kérbe: 3 (1x groR, 2x klein);
Betrieb: Gas (13,4 kW); MaBe (B x T x H): 600 x 600 x 290 mm; Gewicht: 42 € 4.577,00

kg

FRITTEUSE, 2 X 16 LITER, 230 V/ 2 X 3,5 KW, ROYAL CATERING [2304016]
Artikel-Nr.: EX10010029

- zwei sehr groRRe Behdlter fiir bis zu jeweils 2,5 kg Pommes Frites - 2x 16|
Kapazitat / 2 x 10 | Ol-Kapazitat

- sehr geringe Aufheizzeit durch zwei 3.500 W Heizelemente

- einfache Reinigung durch Abflusshahne, Edelstahlflachen und
herausnehmbare Heizelemente € 873,00

- Kaltzone fiir optimale Olqualitat
- sichere Handhabung durch Abschaltautomatik und Uberhitzungsschutz

-MaBe 69 x 52 x 37 cm (L, B, H)

FRITTEUSE, 8 LITER, GAS / 6,7 KW, BARTSCHER [9673247]
Bartscher Fritteuse; Beckeninhalt: 1x 8 L; Anzahl Kérbe: 1; Betrieb: Gas (6,7
kW); Male (B x T x H): 400 x 600 x 290 mm; Gewicht: 25 kg

€ 2.727,00

CREPEMAKER

pau]& BEI FRAGEN WENDEN SIESICH ANDAS SALESTEAM
mawme:  WWW.paulandernst.com | info@paulandernst.com | +43 1 36 166 100

Alle Preise zzgl. MwSt. und Versandkosten. Anderungen in Designs vorbehalten.



CREPEEISEN, @ 35 CM, 230 V, KRAMPOUZ [5801235]

Krampouz Crépeeisen; Material Bratflache: Gusseisen, antihaftbeschichtet,

gerillt; Temperaturbereich: 50-300 °C; Betrieb: Strom, 230 V, 3-3,6 kW; € 751,00
AuBRenmale (g x H): 35 x 17 cm; Gewicht: 22 kg

CREPEEISEN, @ 35 CM, GAS, KRAMPOUZ [6015629]

Krampouz Crépeeisen; Material Bratflache: Gusseisen, antihaftbeschichtet,

gerillt; Temperaturbereich: 50-300 °C; Betrieb: Gas, 6 kW; AuRenmaBe (o x H): € 652,00
35 x 17 cm; Gewicht: 23,5 kg

CREPEEISEN, @ 40 CM, 230 V, KRAMPOUZ [8398509]

Krampouz Crépeeisen; Material Bratflache: Gusseisen, antihaftbeschichtet,

gerillt; Temperaturbereich: 50-300 °C; Betrieb: Strom, 230 V, 3-3,6 kW; € 493,00
AuBRenmale (g x H): 40 x 17 cm; Gewicht: 25 kg

CREPEEISEN, @ 40 CM, GAS, KRAMPOUZ [1993063]

Krampouz Crépeeisen; Material Bratflache: Gusseisen, antihaftbeschichtet,

gerillt; Temperaturbereich: 50-300 °C; Betrieb: Gas, 6,5 kW; Aulienmalie (¢ x € 662,00
H): 40 x 17 cm; Gewicht: 26 kg

CREPEEISEN, 2x @ 40 CM, 230 V, KRAMPOUZ [2068614]

Krampouz Crépeeisen; 2 x Bratflache a ¢ 40 cm; Material Bratflache:

Gusseisen, antihaftbeschichtet, gerillt; Temperaturbereich: 50-300 °C; € 1.599,00
Betrieb: Strom, 230 V, 2 x 3,6 kW; AuBenmale (B x T x H): 86 x 47 x 19,6 cm;

Gewicht: 46,5 kg

INDUKTIONSKOCHFELDER

INDUKTIONSKOCHFELD 2 MIT EINBAU, 230 V / 3 KW, BARTSCHER

[0884212]

Integriertes Induktionskochfeld mit zwei hintereinander liegenden

Kochstellen und einer durchgehenden Schott-Ceran-Oberflache; fiir € 461.00
dauerhaften gewerblichen Einsatz geeignet; AuBenmaBe (B x T x H): 290 x

510 x 83 mm; Kochflache: 510 x 290 mm; Anschlusswert: 230V / 3 kW

Kochstellen: (vorne) @ 180 mm / 1,3 kW ; (hinten) @ 180 mm / 1,8 kW

INDUKTIONSKOCHER, KLEIN, 230V / 3,5 KW, BARTSCHER [3342114]
Tischgerat Induktionskocher, Art.-Nr.:105837, Male: BxTxH: 340x445x115,

7,2kg € 298,00
INDUKTIONSKOCHFELD 2, 230 V / 3 KW, BARTSCHER [5081891]

Induktionskochfeld mit zwei hintereinander liegenden Kochstellen und einer
durchgehenden Schott-Ceran-Oberflache. Fiir dauerhaften gewerblichen

Einsatz geeignet. (Kochfeld: 209, €, Einbau: 170,-€) AuBenmalie (B xT x H): €000

290 x 510 x 83 mm; Kochflache: 510 x 290 mm; Anschlusswert: 230V / 3 kW
Kochstellen: (vorne) @ 180 mm / 1,3 kW ; (hinten) @ 180 mm / 1,8 kW Art.-
Nr.:105936S
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INDUKTIONSKOCHFELD, 3 KOCHFELDER, 230 V / 3,4 KW, BARTSCHER

[2550501]

Induktionskochfeld mit drei getrennt bedienbaren Kochstellen mit bis zu 10
Leistungsstufen und einer durchgehenden Schott-Ceran-Oberflache. Fiir

dauerhaften gewerblichen Einsatz geeignet. AuBenmalBe (B xT x H): 510 x € 496,00
485 x 65 mm; Kochfldche: 510 x 290 mm; Anschlusswert: 230V / 3 kW;

Gewicht: 6,6 kg Kochstellen: (vorne links und rechts) @ 207 mm / 2 kW ;

(hinten links) @ 106 mm / 1 kW

INDUKTIONSTISCHWOK, 230 V / 3 KW, BARTSCHER [2084738]

Art.Nr. 105840/ Wok-Mulde Schott Ceran @ 300mm/ Anschlusswert: 3kW/

230V/ 50-60Hz./MaRe: B x T x H = 330 x 380 x 180/ fiir Daureinsatz € 2.126,00
geeignet. Art. Nr.: 105840

KONTAKTGRILLS

=

MULTI-CONTACT-GRILL, SMALL, GLATT, 230 V/ 1,8 KW, KRAMPOUZ

[9656364]

Der Multi-Contact-Grill von Krampouz kann Grill oder Sandwichtoaster sein. Die
emaillierten gusseisernen Kochplatten sind leicht austauschbar und in glatt

oder gerillt erhaltlich. Fiir dauerhaften gewerblichen Einsatz mit 50-300 °C € 604,00
geeignet. AuBenmale (B x T x H): 326 x 379 x 220 mm; Kochflache: 260 x 230

mm; Anschlusswert: 230V / 1,8 kW / ~ 16 amp socket; Gewicht: 21 kg Art.-Nr.
GECID3CO - Plates type Smooth top/ Smooth bottom

MULTI-CONTACT-GRILL, SMALL, KOMBO, 230 V / 1,8 KW, KRAMPOUZ

[8656188]

Der Multi-Contact-Grill von Krampouz kann Grill oder Sandwichtoaster sein. Die
emaillierten gusseisernen Kochplatten sind leicht austauschbar und in glatt

oder gerillt erhaltlich. Fiir dauerhaften gewerblichen Einsatz mit 50-300 °C € 604,00
geeignet. AuBenmale (B x T x H): 326 x 379 x 220 mm; Kochflache: 260 x 230

mm; Anschlusswert: 230V / 1,8 kW / ~ 16 amp socket; Gewicht: 21 kg Art.-Nr.
GECID3BO - Plates type Ribbed top / Smooth bottom

MULTI-CONTACT-GRILL, SMALL, GERILLT, 230 V/ 1,8 KW, KRAMPOUZ

[9330519]

Der Multi-Contact-Grill von Krampouz kann Grill oder Sandwichtoaster sein. Die
emaillierten gusseisernen Kochplatten sind leicht austauschbar und in glatt

oder gerillt erhaltlich. Fiir dauerhaften gewerblichen Einsatz mit 50-300 °C € 604,00
geeignet. AuBenmale (B x T x H): 326 x 379 x 220 mm; Kochflache: 260 x 230

mm; Anschlusswert: 230V / 1,8 kW / ~ 16 amp socket; Gewicht: 21 kg Art.-Nr.
GECID3AO - Plates type Ribbed top / Ribbed bottom

MULTI-CONTACT-GRILL, MEDIUM, GERILLT, 230 V/ 2,6 KW, KRAMPOUZ

[4778566]

Der Multi-Contact-Grill von Krampouz kann Grill oder Sandwichtoaster sein. Die
emaillierten gusseisernen Kochplatten sind leicht austauschbar und in glatt

oder gerillt erhaltlich. Fiir dauerhaften gewerblichen Einsatz mit 50-300 °C € 730,00
geeignet. AuBenmale (B x T x H): 416 x 379 x 220 mm; Kochflache: 350 x 230

mm; Anschlusswert: 230V / 2,6 kW / ~ 16 amp socket; Gewicht: 27 kg Art.-Nr.
GECID4AO - Plates type Ribbed top/ Ribbed bottom
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MULTI-CONTACT-GRILL, MEDIUM, GLATT, 230 V / 2,6 KW, KRAMPOUZ

[7930126]

Der Multi-Contact-Grill von Krampouz kann Grill oder Sandwichtoaster sein. Die
emaillierten gusseisernen Kochplatten sind leicht austauschbar und in glatt

oder gerillt erhaltlich. Fiir dauerhaften gewerblichen Einsatz mit 50-300 °C € 730,00
geeignet. AuBenmale (B x T x H): 416 x 379 x 220 mm; Kochflache: 350 x 230

mm; Anschlusswert: 230V / 2,6 kW / ~ 16 amp socket; Gewicht: 27 kg Art.-Nr.
GECID4CO - Plates type Smooth top/ Smooth bottom

Lavasteingrill, Gas 40, B330, TG, / 4 KW, BARTSCHER [4746770]

€ 0,00
OFEN

PIZZAOFEN - OONI KODA 16 GAS[1328115]
Der Koda 16 zeichnet sich durch einen warmespeichernden Pizzastein, eine
starke Isolierung und einen L-férmigen Brenner aus, der die Zubereitung von
Speisen mit nur einmaligem Drehen ermdglicht. Daher kannst du mit dem Koda
16 auch problemlos groere Pizzas backen. Das grolRe Ofeninnere ist perfekt

€ 707,00

SONSTIGE

flr die Zubereitung von kdstlichen Steaks, gebratenem Gemiise, Brot und
vielen weiteren Gerichten. Ob Anfanger oder Pizzaprofi: Mit dem Koda 16 wird
das Pizzabacken zu einem durch und durch genussvollen Erlebnis.

Abmessungen (L x B x H): 634 x 589 x 372

HEIRLUFTOFEN, TABLETOP, 230 V / 2,5 KW, BARTSCHER [5424780]

2,5kW 230V | 50/60 Hz + Steckerfertig * 0 °C bis 250 °C » Umluft « Einschiibe:

4 « Timer 0 bis 120 Minuten « Edelstahl - Kontrollleuchte « Flir dauerhaften

gewerblichen Einsatz geeignet - Inklusive: 1 Blech 1 Rost + Abstand zwischen € 458,00
den Einschiiben: 55 mm « Male: B 495 x T 530 x H 320 mm - Gewicht: 17,5 kg,

Art. Nr.: A120880

GASKOCHER, 1 FLAMME, GAS / 6,5 KW, BARTSCHER [8933873]

Der einflammige Gaskocher von Bartscher ist aus rostfreiem Edelstahl und

Gusseisen hergestellt. Der Brenner ist regulierbar und hat eine maximale

Brennleistung von 6,5 kW. Fiir dauerhaften gewerblichen Einsatz mit 50- € 1.094,00
300°C geeignet. AuBenmale (B x T x H): 350 x 350 x 170 mm;

Anschlusswert: Gas - 6,5 kW; Gewicht: 10,8 kg Art.-Nr.:1059503
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GASKOCHER, 2 FLAMMEN, GAS / 11 KW, BARTSCHER]]

Der hochklassige Zwei-Flammen-Gaskocher von Bartscher aus rostfreiem

Edelstahl 18/10 und Gusseisen ist ideal fir die Zubereitung einer breiten

Speisenvielfalt. Die zwei Brenner (1 x 4,5 kW. 1 x 6,5 kW) sind getrennt

voneinander regulierbar und bieten somit eine groRtmogliche Flexibilitat. Fur € 1.529,00
dauerhaften gewerblichen Einsatz mit 50-300°C geeignet. Auenmale (B x T

x H): 350 x 660 x 170 mm; Anschlusswert: Gas- 11 kW (1 x4,5kW /1 x 6,5

kW); Gewicht: 20,2 kg Art.-Nr.: 1057503

WURSTCHENWARMER / 230 V / 2,0 KW / BARTSCHER [7319781]
i s Bartscher Wiirstchenwarmer; Malie Becken: 240 x 300 x 150 mm (B x T x H);
1 Becken separat regulierbar; Temperaturbereich: 30-90 °C; Deckel: klapp-und € 482,90
abnehmbar; Anschlusswert: 2,0 kW, 230V

'“,T ‘!‘ NUDELKOCHER, 7 LITER, TABLETOP, 230V / 3,4 KW, BARTSCHER

hj" i _‘Qﬁ.__ —
. b [4840380]
Y | Art.-Nr.:132260, Anschlusswert: 3,4 kW, 230V, AuBenmaRe: Bx TxH =305x € 447,00

| 410 x 315mm, 1 Korb, 7 Liter Beckeninhalt, Steckerfertig

Poffertjes-Gerit Elektrisch 2.400 W [4886579]

Mit dem professionellen Poffertjes-Maker konnen Sie diese kleinen

Pfannkuchen aus Holland herstellen und sie auf traditionelle Weise

servieren: warm mit Butter und Puderzucker. Wir iberlassen es lhnen, sich

ein paar Toppings und Fillungen auszudenken, um diese kleinen

Pfannkuchen in einen schnellen Snack zu verwandeln, den man unbedingt

probieren muss: Schokoladeniiberzug, Obst, usw. Setzen Sie sich hin und

genielRen Sie einen Teller Poffertjes oder nehmen Sie eine Packung zum

Mitnehmen mit.
g Der Poffertjes-Maker von Krampouz ist einer der kompaktesten auf dem € 849.00
Markt und passt auf kleinstem Raum. Er kann 50 Poffertjes-Minipfannkuchen ’

gleichzeitig zubereiten.

Der Poffertjes-Maker ist mit dem patentierten Easy Clean System von

Krampouz ausgestattet, das eine miihelose Reinigung ermdglicht: Die Platte

lasst sich in weniger als einer Minute demontieren, was die Hygiene

verbessert, die Wartung erleichtert und die Zuverladssigkeit erhoht.

500 x 260 x 190 mm / 2400 W - 220-240 V

WAFFEL-MAKER, 180°, 230 V / 1,8 KW, KRAMPOUZ [1101686]

Das 180° Waffeleisen von Krampouz sorgt dank seiner Schwenkfunktion zu

einer optimalen Warmeverteilung und ermdglicht damit die Produktion von

perfekten Waffeln. Dank des Easy Clean System von Krampouz lassen sich

die Eisenflachen abnehmen und leicht reinigen. AuRerdem konnen mit € 1.018,00
wenigen Handgriffen das Waffeleisen gegen ein Churroseisen und vielem

mehr austauschen! Fiir dauerhaften gewerblichen Einsatz geeignet.

AuBenmale (B x T x H): Size: 590 x 260 x 220 mm; Gewicht: 20 kg;

Anschlusswert: 230 V / 1,8 kW Art.-Nr.: WECAHA
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WAFFEL-MAKER, 90°, 230 V / 1,8 KW, KRAMPOUZ [5123455]

Die 4x6-Waffel (Muster mit 4 mal 6 Vorspriingen) ist das haufigste Format

der Briisseler Waffeln. In seiner 90°-Version ist dieses Waffeleisen ideal zum
Aufwdarmen von vorgebackenen oder tiefgekiihlten Waffeln.

Die Brisseler Waffel, die auch Kirmeswaffel genannt wird, ist weithin

bekannt: Sie ist ein Streetfood-Symbol mit auen knuspriger und innen

weicher Textur.

Das professionelle 4x6-Waffeleisen Briissel von Krampouz ermdoglicht das

Aufwiarmen von 2 Waffeln gleichzeitig. Durch die 90°-Offnung der Eisen wird € 749,00
die Waffel genauso gleichmaRig und knusprig gebacken wie eine frische.

Das professionelle Waffeleisen verfiligt Giber das System Easy Clean, das eine
schnelle Demontage der Eisen und ihre Reinigung in der Splilmaschine
ermaoglicht. Fiir eine perfekte Hitzeverteilung in den Gusseisenteilen ist es
mit dem Pack Résistance ausgestattet.

‘ Bartscher Hot-Dog-Spiefdtoaster; Anzahl Toaststangen: 4; Betrieb: Strom (230
V, 0,19 kW); Temperaturbereich: bis 80 °C; MaRe (B x T x H): 240 mm x 280 € 189,20
-g mm x 310 mm; Gewicht: 2,8 kg

[. i” | HOT DOG SPIESSTOASTER, 230 V / 0,19 KW, BARTSCHER [4120818]
|
1Y

Du hast ein eigenes Gerat? Frage deinen P&E Ansprechpartner ob dein Wunschgerat passt!
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